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2. IRODALMI RECEPTEK, NYELVI IZEK. A TEMA MUVESZI
+MEGEMELESENEK” NYELVI SZEMPONTU VIZSGALATA

2.1. MAGYAR NYELV — STILISZTIKA, NYELVI ELEMZES

KEMENY Gabor: A bevezetés bevezetése: toprengések a stilusrol és stilisztikarol. In: K. G.:
Bevezetés a nyelvi kép stilisztikajaba. Bp., 2002. 11-29. p.

KEMENY Gabor: Fejezetek a nyelvi kép szemantikdjabol és stilisztikajabol. In: K. G.:
Bevezetés a nyelvi kép stilisztikajaba. Bp., 2002. 30-163. p.

SZATHMARI Istvan: Stilisztikai lexikon. Stilisztikai fogalmak magyarazata szépirodalmi
példakkal szemléltetve. Bp., 2004. 250 p.

SZATHMARI Istvan: Stiluseszk6zok és alakzatok kislexikona. Bp., 2010. 146 p.

SZIKSZAINE NAGY Irma: A szoveg mint stilusegység. In: Sz. N. I.: Magyar stilisztika. Bp.,
2007. 116-168. p.

TOLCSVAI NAGY Gabor: A stilusrétegzédés megvalosulési tartoményai. In: T. N. G.: A
magyar nyelv stilisztikdja. Bp., 1996. 176-258. p.

TOLCSVAI NAGY Gabor: Stilisztika. In: Magyar nyelv. Fészerk. Kiefer Ferenc. Bp., 2006.
628-652. p.

2.2. IRODALOM ES GASZTRONOMIA

ACZEL Géza: Irodalom és gasztronémia In: Alf5ld, 2007. 9. sz. 3-4. p.
Online hozzaférés az Arcanum Digitalis Tudastar (ADT) hozzaférési pontokon:
https://adt.arcanum.com/en/view/Alfold_2007/?pg=932&layout=s

BENYOVSZKY Krisztian: Irodalmi étlapok. In: Alfold, 2007. 9. sz. 105-114. p.

Online hozzaférés az Arcanum Digitalis Tudastar (ADT) hozzéaférési pontokon:
https://adt.arcanum.com/hu/view/Alfold_2007/?query=Szent+J%C3%A1lnos&pg=1034&layo
ut=s

CSERNA-SZABO Andras: Kulinaris bestsellerek. In: Magyar Narancs. 2018. 43. sz.
Ebédsziinet gasztrokulturalis melleklet. V-VI. p.
https://magyarnarancs.hu/gasztro/kulinaris-bestsellerek-114543

CZIROK Ferenc: Kirandulés irodalmi konyhdkba. In: PoLisz, 2007/2008. 110. sz. 53-57. p.
https://krater.hu/wp-content/uploads/2015/07/polisz_110_-december.pdf
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POMOGATS Béla Nagy irok nagy (és kis) vacsorai (ebédei) In: Nyelviink és Kultarank,
2012. 2. sz. 37-41. p.

Online hozzaférés az Arcanum Digitadlis Tudastdir (ADT) hozzaférési pontokon:
https://adt.arcanum.com/hu/view/NyelvunkEsKulturank 168-171 2012/?pg=167&layout=s

TARJAN Tamas: Itt enned, innod kell. Etekirodalom, konyha-nyelv, sziverdsité. In: Alféld,
2007. 9. sz. 115-123. p.
https://www.epa.oszk.hu/00000/00002/00109/tarjan.html

VINKO Jozsef: Gyomorirodalom. In: Lyukasora, 2015. 4. sz. 5-11. p.

2.3. IRODALMI PELDAK

KRUDY GYULA

A j6 etvagy titkai. Krady Gyula ételrdl, italrol, vendéglatasrol. Hunyady Sandor felvezetd
tarcajaval. Osszedll. és szerk. Korossi P. Jozsef. Bp., 2003. 341 p. (Szdzadok legendai)

KRUDY Gyula: Eléhang egy kisporkolthoz. Valogatott irasok. Val., a szoveget gond., a
jegyzeteket irta, szerk. Szigethy Gabor. Bp., 2014. 399 p. (Nemzeti konyvtar; 35.)

KRUDY Gyula: Az emlékek szakacskonyve. Izes irasok és régi receptek. Bp., 1983. 220 p.
http://mek.oszk.hu/13500/13508/13508.pdf

BENYOVSZKY Kirisztidan: Majd megeszlek. Utohang egy Krudy-novellahoz. In: Kalligram,
2011. 7-8. sz. 84-87. p.
https://www.kalligramoz.eu/index.php/Kalligram/Archivum/2011/Krudy/Krudy/Majd-

megeszlek
Elohang egy kisporkolthoz

BOGOS Zsuzsanna: Aki az embereket enni tanitja. In: Irodalmi Magazin, 2014. 3. sz. 77-78.p.
Online hozzaférés az Arcanum Digitalis Tudastar (ADT) hozzaférési pontokon:
https://adt.arcanum.com/hu/view/IrodalmiMagazin_2014/?query=kr%C3%BAdy+gyula&pg=

336&layout=s

DERCZY Péter: A ,nagy zabalas” mitologidja. Krady Gyula gasztronomiai targyt miiveir6l.
In: Alfold, 2007. 9. sz. 99-104. p.
https://www.epa.oszk.hu/00000/00002/00109/derczy.html

EISEMANN Gyorgy: Az emlékezés izei. Krudy Gyula mnemotechnikajarol. In: Pannonhalmi
Szemle 1996. 4. sz. 97-105 p.
http://www.krudy.hu/Szakirod/EisemannGyorgy/EisGyPSz96_4.pdf

FABRI Anna: A kocsma lovagjai. In: F. A: Ciprus és jegenye. Bp., 1978. 275-346. p.
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FRATER Zoltan Az inyenc Krady. In: Nyelviink és kulturank, 2012. 2. sz. 22-28. p.
Online hozzaférés az Arcanum Digitalis Tudastar (ADT) hozzaférési pontokon:
https://adt.arcanum.com/hu/view/NyelvunkEsKulturank 168-171 2012/?pg=167&layout=s

FULOP Laszl6: Valtozatok gasztrondmiai témara. In: F. L.: Kozelitések Kradyhoz. Bp.,
1986. 175-212. p.

GINTLI Tibor: Egy anagramma nyomaban. Krudy Gyula kulinaris elbeszéléseirdl. In:
Szépirodalmi Figyel6, 2012. 1. sz. 20-26. p.
http://epa.oszk.hu/01400/01433/00048/pdf/EPA001433_szepirodalmi_figyelo 12-1-010-

gintli.pdf

KEMENY Gabor: Eldhang egy kisporkolthoz. Erotika és gasztronomia egy kései Krady
novelldban. In: K. G.: Bevezetés a nyelvi kép stilisztikajaba. Bp., 2002. 184-190. p.
http://www.krudy.hu/Szakirod/KemenyGabor/KGSzP_01b.pdf

SZIGETHY Gébor: Krudy-morzsak. In: Irodalmi Magazin. 2014. 3. sz. 74-76. p.
Online hozzaférés az Arcanum Digitalis Tudastar (ADT) hozzaférési pontokon:
https://adt.arcanum.com/hu/view/IrodalmiMagazin 2014/?query=kr%C3%BAdy+gyula&pg=

333&layout=s

SZILASI Laszlo: Maggi. (Etel altal torténd helyettesités és evés altal torténé emlékezés
Krady Gyula: Isten veletek, ti boldog Vendelinek! cimil novelldjaban). In: Irodalmi Magazin.
2014. 3. sz. 71-73. p.

Online hozzaférés az Arcanum Digitalis Tudastar (ADT) hozzaférési pontokon:
https://adt.arcanum.com/hu/view/IrodalmiMagazin_2014/?query=kr%eC3%BAdy+gyula&pg=

330&layout=s

VESZPREMI Eszter: Kridy izviliga. In: Gasztroszemiotika. Az étkezés jelei. Szerk. Baldzs
Géza, Balazs Laszlo, Veszelszki Agnes. Bp., 2012. 203-209. p.

TOVABBI SZERZOK MUVEIROL

BENYOVSZKY Krisztian: EvOdés. Az étel és az evés szemiotikija Moéricz Zsigmond
miiveiben. In: Tiszataj. 2004. 58. sz. 37-47. p.
https://tiszataj.bibl.u-szeged.hu/18783/1/tiszataj 2004_007_037-047.pdf

BUKY Laszlé: (Lirai) enni- és innivalok Fiist Milan verseiben. In: Gasztroszemiotika. Az
étkezés jelei. Szerk. Baldzs Géza, Balazs Laszlo, Veszelszki Agnes. Bp., 2012. 191-198. p.

CSONTO Sandor: Szivarfiisttdl a porkoltszaftig. Brody Sandor irodalom izei. In: Alf6ld,
2007. 9. sz. 91-97. p.

Online hozzaférés az Arcanum Digitalis Tudastar (ADT) hozzaférési pontokon:
https://adt.arcanum.com/en/view/Alfold_2007/?pg=1020&layout=s
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KISHAZI Zoltan: Méricz és Krudy gasztrondmiaja. In: Irodalomismeret, 1996. 3-4. sz. 93-
96. p.
http://www.krudy.hu/Szakirod/KishaziZoltan/KisZIris96 3-4.pdf

SANDOR Imre Mark: "...valami kenyérizii, ami nelkil most mar nehéz volna meglenni”. Az
ételek és az evés szerepe az Iskola a hataron-ban. In: Eletiink, 2012. 5. sz. 52-58. p.
https://library.hungaricana.hu/hu/view/Eletunk_2012/?pg=420&Ilayout=s

2.4. IRODALMI GASZTROKONYVEK - RECEPTKONYVEK

CSERNA-SZABO Andras: 77 magyar pacal, avagy a gyomor csodalatos élete. Bp., 2017.281p.
Ism.:

JANOSSY Lajos: Cserna-Szabo Andréas: Ahany pacal, annyi jellem.
https://litera.hu/magazin/interju/cserna-szabo-andras-ahany-pacal-annyi-jellem.html

CSERNA-SZABO Andras — FEHER Béla: Ede a levesben. Gasztrokrimik. 122 eredeti recept.
Bp., 2011. 272 p.

Ism:

BUZA Péter: Ezt jol kifézték! Gasztrokrimi, kalandozo ételeink nyomaban. In: Budapest,
2012. 1. sz. 24-25. p.

Online hozzaférés az Arcanum Digitalis Tudastar (ADT) hozzaférési pontokon:
https://adt.arcanum.com/hu/view/Budapest _2012/?pg=25&layout=s

CSERNA-SZABO Andras: Rézi a pacban. Gasztrondmiai irasok. Bp., 2021. 225 p.

Ism.:

BAGOSSY-BIRO Barbara: Hova lett a magyar konyha? In: Magyar Kultara, 2022. 6.52.46.p.
https://magyarkultura.hu/hova-lett-a-magyar-konyha/

DRAGOMAN Gyoérgy: Fézéskonyv. frasok f6zésrél és evésrdl. Bp., 2020. 423 p.
Ism.:

KORIZS Imre: Végy egy csomé vasldbast! Dragoman Gyorgy: Fézoéskonyv. In: Mozgd
Vilag, 2021. 3. sz. 98-102. p.

Emma asszony [IGNOTUS Hugo]: A Hét szakacskonyve. Bev. Bacher Ivan. Repr. kiad. Bp.,
2009. 355,18 p.

Eredeti kiad.: Bp., 1908.

https://mek.oszk.hu/23000/23002/23002.pdf

Ld. még:

DEDE Franciska: Tartsd jol a bestiat! egy szazadfordulds blog torténete. Bp., 2010. 188 p.

LENGYEL Andras: A szakacskonyv-szervezd ,,Emma asszony” In: Kalligram, 2015. 5. sz.
76-94. p.
https://www.kalligramoz.eu/index.php/Kalligram/Archivum/2017/majus/A-kollektiv-
irodalmi-gasztronomia-mint-erdeklodesgeneralas-es-habitusformalas
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FEHER Béla — GALFFY Zsuzsanna: Kakastaréj. {rasok a magyar konyharél. Bp., 2022.297p.
Ism.:

FAY Zoltan: Gasztrofilologiai kalandozasok.
https://orszagut.com/szepirodalom/kakasterej-gasztrofilologiai-kalandozasok-4141
JANOSSY Lajos: Fehér Béla: Meg akartam mutatni, amit a nyelvrél gondolok.
https://litera.hu/magazin/interju/feher-bela-zsakutcanak-gondoltam.html

A hévizi hajoszakacs. Kortars gasztroirodalmi antologia. Szerk. Cserna-Szabo Andras, Fehér
Renato. Bp., 2021. 304 p.

Ism.:

WERNER Nikolett: A gasztrokdtetek gourmet-ja. Interjii Cserna-Szabd Andrassal és Fehér
Renatoval.

https://kortarsonline.hu/aktual/cserna-szabo-feher-renato.html

0, evés gyonyoriisége. A gasztrondmia fiiveskonyve. Val., szerk., az utészot irta Praznovszky
Mihaly. Szeged, 2017. 203 p.

KOVI Pal: Erdélyi lakoma ujratdltve. Irodalmi szakacskonyv. Atd. kiad. Osszeall. és szerk.
Cserna-Szab6 Andrés. Bp., 2019. 572 p.

RUBIN Eszter: Mit esztek ti otthon, mannat? Gasztroerotikus utazas. Bp., Kalligram, 2022.
496 p.

Ism.:

TUNA Judit: Kdnyvajanlé az iinnepekre: Rubin Eszter irodalmi szakacskonyve
https://zsido.com/konyvajanlo-az-unnepekre-rubin-eszter-irodalmi-szakacskonyve/

VANCSA Istvan: Vancsa Istvan szakacskonyve. Ezeregy recept. Bp., 2003. 555 p.

Ism.:

ESTERHAZY Péter: Mi lesz ma este? Vancsa Istvan szakacskonyve. Ezeregy recept. In:
Holmi, 2004. 8. sz. 1001-1004. p.
http://epa.oszk.hu/01000/01050/00008/pdf/holmi_2004 08_1001-1033.pdf

VESZELSZKI Agnes: Internetes szakacskonyvek: a receptblogok. In: Gasztroszemiotika. Az
étkezés jelei. Szerk. Baldzs Géza, Balazs Laszlo, V. A. Bp., 2012. 138-146. p.

2.5. KITEKINTES: .IROI FOGASOK” - KIALLITAS A PETOFI IRODALMI
MUZEUMBAN (2017)

A kiallitas honlapja: https://pim.hu/hu/kiallitas/iroi-fogasok

FORGACH Kinga: Megenni a betiiket: szocupakok és rantott versldbak nyoméaban. Kiallitas
az alkotok és az étel kapcsolatardl a Petdfi Irodalmi Muzeumban. In: Magyar Hirlap, 2016.
jun. 25. 12. p.
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https://www.magyarhirlap.hu/kultura/Megenni a betuket szocupakok es rantott verslabak
nyomaban

Nyelv babérral. Magyar gasztroirodalom. Szerk. Szilagyi Judit, Nagy Agnes. Bp., 2020.
438 p.

SIPOS Tiinde: inycsiklandé irodalmunk.
https://www.prae.hu/index.php?route=article%2Farticle&aid=9507

SZABO-REZNEK Eszter: roi fogasok — teritéken az irodalom. In: Irodalomismeret. 2017. 2.
sz. 107-111. p.

http://www.irodalomismeret.hu/files/2017 2/szabo-reznek eszter.pdf

Osszeallitotta:
Waldinger Déra
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